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O nosso Restaurante Ribeira 17 foi concebido tendo em consideração as necessidades dos nossos clientes e está disponível 
entre as 12h30 e as 14h30 e das 19h30 e as 22h30.

Situado num edifício histórico restaurado, que contém pinturas murais autênticas do século XVII e que transportam 
os clientes de volta no tempo.

Caso tenha alguma restrição ou intolerância alimentar, queira por favor informar o empregado de mesa no ato do 
pedido.

Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou 
por este for inutilizado (Artigo 135.º n.º3 Decreto-Lei nº10/2015 de 16/01).

No nosso constante compromisso pela sustentabilidade, a grande maioria dos nossos ingredientes frescos provém de 
produtores nacionais, sendo os nossos pratos confecionados com ingredientes locais e de origem sustentável. 
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ENTRADAS

PEIXE

SOBREMESAS
Fruta Fresca Laminada 9,00€

Couvert 10,00€
Seleção de Pão, Azeite de Vila Flor DOP, Manteiga caseira
aromatizada e Tapenade de Azeitona

VEGETARIANO

ARROZES & MASSAS

CARNE

MENU INFANTIL
Para crianças até 10 Anos

Creme Velouté de Abóbora 9,00€
Abóbora assada, notas de especiarias e �o de 
Azeite Extra Virgem

Robalo em Aguachile Verde 15,00€
Robalo fresco marinado, emulsão cítrica de ervas e 
toque picante subtil

Laminado de Bacalhau 17,00€
Bacalhau curado, Azeite aromatizado e apontamentos de acidez

Robalo & Açorda de Camarão
Robalo na perfeição, açorda cremosa e 
coentros frescos

38,00€

Polvo, Pastinaca & Legumes da Época
Polvo tenro, puré de pastinaca e 
composição vegetal

36,00€

Lombo de Bacalhau, Grão-de-Bico & 
Espinafres Crocantes
Duas texturas de grão, espinafres e azeite infusionado

32,00€

Porco & Esmagada de Batata
Corte suculento, batata rústica e 
jus reduzido

32,00€

Frango do Campo Con�tado
Frango do campo, puré do bosque e 
notas aromáticas delicadas

28,00€

Alcatra & Quenelle de Cogumelos
Carne selecionada, jus intenso e elegância clássica

38,00€

Linguíni com Gambas
Gambas salteadas, alho suave e emulsão de marisco

22,00€

Rabo de Boi & Shimeji
Arroz intenso, carne des�ada e cogumelos orientais

34,00€

Arroz Cremoso de Polvo
Rico, envolvente e �nalizado com ervas frescas

37,00€

Lentilhas & Cogumelos Silvestres
Texturas terrosas, redução aromática e ervas frescas

19,00€

Linguíni de Tomate, Manjericão & Pistácio
Variações de tomate, frescura herbal e crocante de pistácio

21,00€

Risotto de Cogumelos
Arroz arbóreo cremoso, seleção de cogumelos e parmesão curado

24,00€

Esparguete à Bolonhesa 13,00€

Frango Dourado com Batata Frita e Maionese 15,00€

Cheesecake de Caramelo Salgado
Cremoso, equilibrado entre doce e salgado

9,00€

Pêra em Várias Texturas
Pêra con�tada, crocante e espuma leve

12,00€

Granita Siciliana
Refrescante, cítrica e leve

12,00€

Prato de Queijos Nacionais 20,00€

Para prevenção de potenciais alergias, existem fichas técnicas disponíveis

CRUSTACEOSGLÚTEN OVO PEIXE AMENDOIM SOJA LÁCTEOS CASCA RIJA AIPO MOSTARDA SEMENTES SULFITOS MOLUSCOS LUPINOS


